Odenwailder Metzgerei vielfach ausgezeichnet
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(v.l.) Werner Lossin, Geschdftsfiihrer Odenwidlder Fleischwaren GmbH, Thomas Heckmann und Staatssekretdrin
Dr. Beatrix Tapesser (Hess. Umweltministerium) sowie Karin und Marc Lossin freuen sich (iber die Auszeichnung

,Gepriifte Qualitdt Hessen”

Friankisch-Crumbach/Bensheim. ,Dieser Sommer
hat bisher viel Gutes der Odenwadlder Metzgerei
gebracht”, sagte Werner Lossin, Geschaftsfiuhrer
eben dieser Metzgerei, im Gesprach mit Staats-
sekretarin Dr. Beatrix Tapesser (Hess. Umwelt-
ministerium) bei Uberreichung der Urkunde
,Geprifte Qualitdt Hessen” am 11. Juni auf dem
Hessentag in Bensheim. Damit meinte Lossin nicht
nur diese eine Auszeichnung, sondern auch die vier
Goldmedaillen, mit denen vier Wurstspezialitaten
der Metzgerei aus Frankisch-Crumbach von der
Deutschen Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG) aus-
gezeichnet wurden. Die Goldprodukte sind die
Odenwalder Fleischwurst, die Hausmacher Leber-
wurst sowie die Blutwurst und der Schwarten-
magen, eine regionale Odenwalder Spezialitat. Und
weil diese Odenwalder Wurstspezialitditen von
Tieren aus Bauernhofen der Region sind, erhielten
die Verantwortlichen der Odenwailder Metzgerei
eine Urkunde vom Land Hessen im Zusammen-
wirken mit der Marketinggesellschaft ,Gutes aus
Hessen e.V.”.

Das Glitesiegel bestatigt der Metzgerei eine
zuverlassige und glaubwirdige Partnerschaft der
hessischen Qualitdtsmarke. Fiir die Kunden der
Odenwalder Metzgerei und deren Filialen bedeutet

das Qualitatssiegel, dass sie sich auf geprifte und
kontrollierte Qualitdt verlassen koénnen. Dazu
Produktionsleiter Thomas Heckmann am Hessen-
tagsstand wortlich: ,Unser Ziel ist es, unseren
Kunden stets qualitativ hochwertige Lebensmittel
anzubieten. Und wenn wir daftr Rinder und
Schweine aus dem Odenwald verwerten, wissen wir
genau, von welchen Héfen diese Tiere kommen, wie
sie dort leben und wie sie geschlachtet werden. Der
gesamte Prozess ist damit flr uns wie auch unsere
Kunden von hochster Transparenz.”

Davon konnten sich die Besucher des sonnigsten
Hessentags aller Zeiten vom 6. - 15. Juni in
Bensheim ein Bild bzw. einen Bissen machen. Im
Rahmen der Landesausstellung ,,Der Natur auf der
Spur” prasentierte die Odenwalder Metzgerei ihr
Leistungsportfolio sowie einige der ausgezeichneten
Odenwalder Leckereien dem Bensheimer Publikum.
Generell war der kulinarische Genuss einer der
herausragenden Hohepunkte dieser hessischen
Leistungsschau. Die Metzgerei aus Frankisch-
Crumbach  (berzeugte im Rahmen dieser
kulinarischen Schau nicht nur mit guten
handwerklichen Produkten, sondern auch als
engagiertes und verantwortliches Traditions-
unternehmen aus dem Odenwald.



